
Сорт винограду: 

Совіньон Блан, 100% 

☑ Колір:  солом‘яно-золотавий

☑ Аромат: гармонійний, вишуканий, який

складається з нот персика, абрикоса,

цитрусових, весняних квітів та мінералів

☑ Смак: м’який, збалансований  з фруктовими

відтінками та витонченою кислинкою в тривалому

післясмаку

Температура подачі: 10-12 град С 

Ідеально до:  страв з білого м’яса, риби та

морепродуктів, приготованих на грилі, а також

м’яких сирів з козиного молока

Domaine Laporte 

Біле, сухе, 13,5%, 0,375 л 

 France, Puilly-Fume, AOC 

“Les Duchesses”

Puilly-Fume, 2022

ВИНО 

 

☑ Ручний збір винограду;

☑ Відстоювання з освітленням при низьких

температурах;

☑ 10 днів спиртове бродіння в резервуарах з

нержавіючої сталі при температурах 15-20 град

С;

☑ 5 місяців витримка на тонкому дріжджовому

осаді;

☑ 1 місяць, не менше витримка у пляшках перед

продажем;

☑ 2-3 роки потенціал зберігання.

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

“Les Duchesses” - вино з вогненним кременем,
характер якого поєднує в собі гладкість 

та свіжість  
м. Одеса, 

вул. Грецька, 33, 

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25
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